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Classificagdes de Colheitas: Aplicagoes de um Procedimento
de Classificagdo para Facilitar uma Melhor Compreensdo
da Influéncia do Clima sobre a Qualidade dos Vinhos

>>> Quatro dos fatores que influenciam a qualidade dos
vinhos incluem a casta, o ambiente em que a mesma é
cultivada e as praticas viticolas e vinicolas aplicadas ao
cultivo do fruto e ao fabrico dos vinhos'. No entanto, a
possibilidade de distinguir estes fatores e definir, com
exatidao, o seu papel na determinacdo da qualidade
dos vinhos constitui um problema frustrante. <<<

B Classificacoes de Colheitas

O apuramento da qualidade dos vinhos implica quer
componentes sensoriais quer contextuais. Para a maior
parte dos connaisseurs de vinhos, a qualidade refere-se
aquilo que consideram, subjetivamente, ser um “bom”
ou “mau” vinho e das correspondentes caracteristicas
desejaveis e aversivas. Normalmente, esta apreciacdo
enquadra-se na conformidade dos vinhos com normas
estabelecidas e cultas em relacdo as castas utilizadas ou
aos tipos de vinho a avaliar. Por outro lado, o consumidor
genérico de vinho avalia-o, frequentemente, com base em
fatores extrinsecos, como a origem, o produtor, a casta, a
colheita e/ou o preco.

Contudo, uma vez que ndo existe um conceito de
qualidade geral ou absoluta no que ao vinho diz respeito,
o sefor e os consumidores tém-se voltado para avaliacdes
de provadores que oferecem um critério quantificavel de
comparagdo de colheitas. Estas avaliacdes, comummente
designadas por classificagdes de colheitas ou tabelas
de colheitas, sdo realizadas por numerosas associagdes
regionais do setor, revistas de vinhos, autores de artigos de
vinicultura e outros organismos que monitorizam e avaliam
vinhos. SGo varias as entidades que publicam tabelas de
colheitas em que se atribui uma pontuagdo a cada uma,
representando a percecdo da respetiva qualidade. Cada
instituicGo, porém, tem o seu préprio painel de provadores,
com percecdes e critérios especificos de qualidade,
degustando um conjunto distinto de vinhos, em momentos
e condicdes diferentes, passiveis de alterar a perce¢do
dos vinhos, mesmo no caso de especialistas.
Atualmente, sdo utilizados diversos sistemas de
classificagdo. Alguns recorrem a escalas de 100 pontos
(e.g., Wine Advocate, Wine Spectator, etc.) e outros, de
20 pontos (e.g., Jancis Robinson, La Revue du Vin de France,
efc.), enquanto alguns utilizam 5 estrelas (e.g., Vivino),
3 copos (e.g., Gambero Rosso) ou outras formas simbélicas
para indicar a qualidade de um vinho ou uma colheita
especificos de um produtor ou de uma regido. Infelizmente,
ndo existe qualquer norma para estes sistemas, pelo que
nenhum dos mesmos é utilizado precisamente da mesma
forma por dois criticos ou instituicdes vinicolas diferentes.
Assim sendo, o simples célculo da média de pontuagdes
dos vinhos nas diversas escalas de classificacdo dos
criticos é desprovido de significado; por outras palavras,
os criticos falam idiomas distintos.

No intuito de tornar as classificacdes de colheitas mais
Oteis enquanto critério quantificdvel de qualidade do
vinho, os anteriores trabalhos de investigacdo propdem
o recurso a uma técnica de agregacdo de classificagdes?,
que consiste numa ferramenta de combinacdo de listas
individuais ordenadas numa GOnica “superlista” que reflita
a preferéncia ou importéncia globais no conjunto da

populagdo. A aplicagdo de técnicas de agregacdo de
classificagdes é uma prética comum no &mbito da teoria
das eleicdes e dos algoritmos de pesquisa na Internet; no
contexto do presente estudo, é utilizada para a conversao
de pontuagdes de colheitas, ndo obstante a respetiva
escala de origem, em classificacdes de criticos ou
instituices individuais e, em seguida, para a combinagdo
de miltiplas classificacdes numa classificagdo consensual
de uma dada regido vinicola ou de um determinado tipo
de vinho regional (i.e., tinto, branco, doce, generoso).

O procedimento de classificagdo consensual® foi aplicado
noutros estudos para apoiar a andlise do papel desempenhado
pelo clima na deferminacdo das diferencas entre colheitas. O
procedimento foi aplicado nas seguintes regides.

H Bordéus?

= Classificacdes de vinhos tintos e doces brancos |i.e.,
Sauternes) de Bordéus extraidas de oito fontes

= Dados climdticos didrios, sintetizados de acordo com
as fases fenoldgicas das videiras regionais

> Comparagdo das 10 colheitas melhor classificadas e
das 10 pior classificadas entre 1961-2009

= As colheitas com uma melhor classificacdo apresentam
temperaturas médias mais elevadas durante o periodo de
cultivo, um grau superior de acumulacdo de calor, uma
maior diurnidade da temperatura e condicdes secas,
sobretudo durante o pintor

= As diferencas entre classificacdes de colheitas de
vinhos indicam que a presenca de condigdes mais secas e
soalheiras durante a floragcd@o é especialmente importante
para as uvas brancas cultivadas na regido e utilizadas
para a producdo de vinho doce

B Toscana?

= Classificacdes de vinhos Chianti extraidas de seis fontes
= Dados climdticos didrios, sintetizados de acordo com
as fases fenoldgicas das videiras regionais

= Analisou-se, ainda, a frequéncia dos tipos de condicées
meteorolégicas na regido

= Comparagdo das 8 colheitas melhor classificadas e das
8 pior classificadas entre 1961-2009

2 As colheitas com uma melhor classificacdo exibem
temperaturas médias mais elevadas durante o periodo
de cultivo e um maior grau de acumulagdo de calor, um
nimero superior de dias com uma temperatura acima dos
35 °C entre o vingamento e o pintor, niveis inferiores de
humidade durante o periodo de cultivo e auséncia, no geral,
de precipitacdo, em particular entre o pintor e a vindima
= Otipo de condicdes meteoroldgicas mais frequente durante
as colheitas melhor classificadas corresponde aos anticiclones
que afetam a Europa Mediterrénea central, ao passo que as
colheitas pior classificadas apresentam tipos mais frios de
condicdes meteoroldgicas continentais e ciclonicas

B Porto (Vale do Douro)®

= Classificacdes de colheitas de vinhos do Porto extraidas
de oito fontes

= Os dados climaticos didrios foram divididos segundo
as fases fenoldgicas tipicas da videira
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Comparagao das Classificagdes dos Tintos e Brancos por Colheita
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Classificagéo dos Brancos

Figura 1. Comparagdo de classificacdes consensudis de colheitas de vinho finto e branco da Bor-
gonha . As linhas tracejadas vermelha e verde identificam as 10 colheitas de vinho finto e branco
melhor dlassificadas, respefivamente, incluindo-se a linha de igualdade para efeitos de referéncia.

= Comparagdo das 8 colheitas melhor classificadas e das
8 pior classificadas entre 1980-2009

= Os resultados evidenciam temperaturas médias superiores,
durante o periodo de cultivo, & média regional, embora as
condi¢cdes mais frias antes e depois do pintor resultem em
declaragdes de colheita e nas coﬁ"]eitos melhor cotadas

2 Os modelos demonstram, igualmente, a capacidade
de previsdo de colheitas por classificar, situando,
corretamente, as colheitas de 2010-2014 nos escaldes
superior, médio e inferior de classificagdo de colheitas

m Borgonha?®

=> Classificagdes de vinhos tintos e brancos da Borgonha
extraidas de 12 fontes

= Dados climéticos didrios organizados de acordo com
as fases fenolégicas tipicas, a longo prazo, da Pinot Noir
observadas na Herdade Louis Latour

> A Figura 1 exibe a comparacdo das classificacdes
consensuais dos vinhos tintos e brancos por colheita. Os
resultados demonstram a frequéncia com que se verificam
grandes diferencas, ao nivel da classificagdo, entre vinhos
tintos e brancos (e.g., 1964)

= O fator climético de diferenciacdo entre as colheitas
melhor e pior classificadas mais importante consiste,
simplesmente, nas colheitas com condicdes mais quentes
(temperaturas médias mais elevadas durante o periodo
de cultivo ou maior acumulacdo de calor), embora, no
caso do vinho tinto, os intervalos de temperatura diurna
superiores & média sejam o principal fator, enquanto a
moderacdo das temperaturas méximas durante a estacdo
reveste a maior importéncia no caso dos brancos

= Além disso, as melhores colheitas de vinho da Borgonha
(tinto e branco) sdo mais provaveis quando se registam
uma forte precipitacdo durante o final do inverno ou o
inicio da primavera e condi¢cdes secas nas fases de pintor
e amadurecimento

B Resumo

O método de classificacdo com recurso a vérias fontes
de classificacdes de colheitas, de modo a estabelecer um
consenso imparcial quanto ao conjunto das pontuacdes
consideradas, tem-se revelado 0til para a comunidade de
investigadores, proporcionando uma medida relativa da

validade do vinho. Os resultados de quatro aplicagdes
go método, em Bordéus, na Toscana, em Portugal e na
Borgonha, contribuiram para a determinacdo da influéncia
do clima sobre as diferencas entre colheitas. Entre os
efeitos positivos comuns as colheitas melhor cotadas das
referidas regides, incluemse a humidade no final do
inverno e no inicio da primavera, periodos de cultivo mais
quentes (1-2 °C ou um grau 20-30 % maior de acumulagcdo
de calor), intervalos de temperatura diurna superiores e
finais de estacdo mais secos no periodo que antecede a
vindima. J& os efeitos negativos comuns as piores colheitas
das regides consideradas abrangem estacées mais curtas

e frias, intervalos de temperatura diurna inferiores e uma
maior precipitacdo durante o amadurecimento.

Os efeitos marginais contemplados nestes estudos indiciam
um aumento de 50-60 % da probabilidade de uma
colheita com uma classificacdo de topo, associado a uma
temperatura superior & média do periodo de cultivo em
1 °C, e um aumento de 35-45 % da probabilidade de uma
colheita com uma classificacdo minima, associado a uma
temperatura inferior & média do periodo de cultivoem 1 °C.
No entanto, estes efeitos marginais indicam, igualmente,
que o papel desempenhado por alguns fatores climaticos
ou mesmo por eventos meteorolégicos individuais pode
fazer com que uma colheita com condi¢des mais quentes
apresente uma qualidade média. O menor efeito marginal
decorrente de uma colheita com condicdes mais frias
aponta, ainda, para a heterogeneidade das colheitas
com condicdes Eios, na medida em que, caso outros
fatores climéticos sejam favoraveis (e.g., intervalo de
temperatura diurna, auséncia de precipitagdo durante o
amadurecimento), é possivel uma colheita de qualidade
superior. Acresce que o trabalho de investigacdo néo se
debrucou sobre as eventuais limitagdes dos periodos de
cultivo mais quentes’, em que o maior stress térmico pode
transformar uma colheita excecional numa de qualidade
média ou inferior.

A qualidade do vinho serd sempre dificil de definir,
uma questdo de preferéncia pessoal e, por conseguinte,
subjetiva. E, provavelmente, muito mais fécil detetar a
qualidade do vinho, no geral, do que definila de um
modo légico ou reproduzivel. Deste modo, a definicdo
da qualidade do vinho com base nas suas propriedades
quimicas serd sempre, no mdximo, parcialmente bem-
sucedida. O presente estudo oferece um método
imparcial, recorrendo & opinido de especialistas, para
uma melhor definicdo da qualidade das colheitas. Este
método possibilita, de igual modo, uma avaliagdo mais
aprofundada do papel desempenhado pelo clima na
determinacdo da qualidade do vinho, confirmando, até
certo ponto, aquilo que, intrinsecamente, j& se sabia:
uma forte precipitacdo durante o inverno e a primavera,
colheitas com condicdes quentes e noites frescas durante
o amadurecimento, assim como condicdes secas no
periodo que antecede a vindima, proporcionam a maior
probabilidade de uma boa colheita. m
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